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STITUTO POLITECNICO

DE BRAGANCA
Unidade Curricular Culturas Protegidas Area Cientifica Producéo Agricola e Animal
Licenciatura em Engenharia Agrondmica Escola Escola Superior Agréria de Braganca
Ano Letivo 2019/2020 Ano Curricular 3 Nivel 1-3 Créditos ECTS 6.5
Tipo Semestral Semestre 2 C(’)digo 9086-307-3202-00-19
Horas totais de trabalho 175,5 Horas de Contacto T 30 TP - PL 30 TC - S - E - OT 20 [e) -

T - Ensino Tedrico; TP - Tedrico Pratico; PL - Pratico e Laboratorial; TC - Trabalho de Campo; S - Seminério; E - Estagio; OT - Orientagdo Tutérica; O - Outra

Nome(s) do(s) docente(s) Manuel Angelo Rosa Rodrigues, Alvaro José Lopes César

Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

1. Capacitar para a ldentificagdo de espécies, sementes de plantas horticolas, flores e folhagem de corte.
2. Capacitar para a preparacao e manuseamento de substratos para plantas envasadas e viveiros.

3. Dominar os fundamentos tedricos e gerir os processos de controlo ambiental em estufas e abrigos.

4. Dominar os fundamentos e as técnicas culturais em plantas cultivadas em estufa.

Pré-requisitos

Antes da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:
1. Bases de botéanica agricola

2. Bases de ecofisiologia vegetal

3. Bases de nutri¢do vegetal e fertilidade dos solos

Contetdo da unidade curricular

Conceito de culturas protegidas. Importancia econémica. Perspetivas de desenvolvimento. Exigéncias de mercado e diversificagéo cultural. Fatores a ter em conta
na escolha de estufas de produ¢éo. Condicionamento ambiental dos abrigos. Preparacdo de plantas em viveiro e razdes que justificam a sua necessidade.
Caracteristicas a atender na escolhas de sementes e estacas; carateristicas de substratos. Técnicas culturais mais utilizadas. Acompanhamento do ciclo cultural de
diversas culturas.

Conteudo da unidade curricular (verséo detalhada)

Culturas protegidas

- Conceitos; principais culturas; principais regides produtoras; importancia econémica; perspectivas.
Técnicas de preparacao das plantas

- Propagacéo vegetativa e por sementes; viveiros; crise de transplante; plantas envasadas e substratos
O uso de abrigos de pequenas e de grandes dimensdes.

- Materiais de cobertura; condicionamento ambiental.

Estufas

- Tipos e formas de estufas; condicionamento ambiental; técnicas especiais de cultivo; hidroponia.
Estudo de algumas culturas sob coberto

- Alface: variedades; ciclo cultural; adaptagdo ambiental; viveiros; técnica cultural.

- Tomate: variedades; ciclo cultural; adaptagdo ambiental; viveiros; técnica cultural.

- Feijéo verde: variedades; ciclo cultural; adaptagéo ambiental; viveiros; técnica cultural.

- Roseira: variedades; ciclo cultural; adaptacdo ambiental; enxertia; técnica cultural.
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Métodos de ensino e de aprendizagem

Aulas tedricas e aulas praticas com trabalhos em estufas. Pesquisa documental para acompanhamento de trabalhos de campo e consolidacéo de conhecimentos.

Alternativas de avaliagdo

1. Alternativa 1 - (Ordinario, Trabalhador) (Final)

- Exame Final Escrito - 50% (Exame final da componente tedrica)

- Trabalhos Praticos - 50% (Trabalho experimental e relatérios elaborados nas aulas ou teste final para trabalhadores-estudantes)
2. Alternativa 2 - (Ordinario, Trabalhador) (Recurso)

- Exame Final Escrito - 50% (Exame final da componente teérica)

- Trabalhos Praticos - 50% (Trabalho experimental e relatérios elaborados nas aulas ou teste final para trabalhadores-estudantes)
3. Alternativa 3 (trabalhadores) - (Trabalhador) (Especial)

- Exame Final Escrito - 50% (Exame final da componente tedrica)

- Trabalhos Praticos - 50% (Trabalho experimental e relatérios ou teste final de compensagéo da avaliagcdo contiinua.)
4. Alternative 4 (finalistas) - (Ordinario, Trabalhador) (Especial)

- Exame Final Escrito - 50% (Exame final da componente teérica)

- Trabalhos Praticos - 50% (Trabalho experimental e relatérios ou teste final de compensacéo da avaliagéo contiinua.)

Lingua em que é ministrada

Portugués, com apoio em inglés para alunos estrangeiros
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