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Resultados da aprendizagem e competéncias
No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:
Identificar os principais tipos de microscépios e microscopia. Planificar uma preparagao de microrganis|

e formas latentes.

Nogoks whpe

Adquirir competéncias laboratoriais em microbiologia.

Pré-requisitos

Né&o aplicavel

Conteldo da unidade curricular

Objetivos da Microbiologia. Caracterizagdo dos microrganismos. Estrutura das células procaridticas.
crescimento de microrganismos. Controlo de microrganismos.

Conteudo da unidade curricular (verséo detalhada)

1. Objetivos da Microbiologia.
- A Microbiologia como uma ciéncia.
- Objetivos e aplicagdes da microbiologia.
- A célula como unidade estrutural da vida.
- Classificagé@o dos organismos vivos.
- Classificagé@o dos microrganismos.
- Microrganismos eucari6ticos e procarioticos.
- Caracterizagéo dos principais grupos de microrganismos.
2. Caraterizagdo dos microrganismos.
- Técnicas de cultura pura. Isolamento, cultivo e conservagéo de culturas puras.
- Principais tipos de microscopia.
- O microscépio 6tico.
- Técnicas de coloracéo.
- Planificacédo de uma preparacéo de microrganismos para microscopia ética.
- InformagGes utilizadas na carateriza¢do de microrganismos.
3. Estrutura das células procariéticas.
- Caracteristicas morfologicas dos microrganismos procariéticos (forma e arranjo).
- Ultra-estrutura dos microrganismos procariticos.
- Propriedades e composi¢ao quimica da parede celular bacteriana.
- Mecanismo da coloragdo Gram.
- Formas latentes de microrganismos procariéticos.
4. Exigéncias nutricionais e meios microbiolégicos.
- Elementos quimicos como nutrientes.
- Classificagéo nutricional dos microrganismos.
- Meios utilizados para o cultivo de microrganismos.
- Meios de enriquecimento, seletivos e diferenciais.
5. Cultivo e crescimento de microrganismos.
- Fatores que afetam o crescimento microbiano.
- Reproducao e crescimento dos microrganismos eucarioticos.
- Bases moleculares da hereditariedade.
- Reprodugdo em microrganismos procariéticos.
- Crescimento de uma cultura bacteriana e avaliagdo quantitativa do crescimento microbiano.
- Curva de crescimento de microrganismos unicelulares em sistema fechado.
6. Controlo de microrganismos.
- Fundamentos do controlo microbiano.
- Padrédo de morte numa populagao microbiolégica.
- CondigGes que influenciam a atividade antimicrobiana.
- Agentes fisicos e agentes quimicos de controlo de microrganismos.
7. Realizacéo dos seguintes trabalhos laboratoriais:
- Trabalho Experimental 1: Técnicas de esterilizagéo por calor humido, calor seco e filtrag&o.
- Trabalho Experimental 2: Microrganismos no meio ambiente. Preparag&o de meios de cultivo.
- Trabalho Experimental 3: Técnica asséptica.
- Trabalho Experimental 4: Técnica das diluicdes decimais.
- Trabalho Experimental 5: Técnica de cultura pura.

Conhecer os conceitos basicos sobre microbiologia. Classificar organismos vivos. Conhecer aplicagées atuais da microbiologia.

mos para microscopia oética.

Reconhecer a estrutura das células procariéticas. Distinguir as caracteristicas morfolégicas dos microrganismos procariéticos e eucariéticos, a sua ultra-estrutura

Conhecer as exigéncias nutricionais e o meio microbiolégico adequado para os microrganismos. Identificar e preparar os meios de cultivo adequados.
Reconhecer as metodologias de cultivo dos microrganismos e determinar o seu crescimento. Identificar os metodos de reproducéo e crescimento.
Reconhecer os principais métodos de controlo de microrganismos. Identificar os principais agentes fisicos e quimicos de controlo de microrganismos.

Exigéncias nutricionais e meio microbiol6gico. Cultivo e

- Trabalho Experimental 6: Realizagdo de inoculac¢des diversas em meios liquido, sélido e semi-sélido.

- Trabalho Experimental 7: Observacéo de microrganismos ao microscopio.

- Trabalho experimental 8: Métodos de quantificagdo de microrganismos.

- Trabalho Experimental 9: Avaliacédo da eficacia de antibi6ticos, antissépticos e desinfetantes.
- Trabalho experimental 10: Caracterizagéo fisiolégica e bioguimica de bactérias.

Bibliografia recomendada
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4. G. J. Tortora, B. R. Funke, C. E. Case, Microbiology — an introduction, 6th Ed. , Benjamin Cummings Publishing Company, Menlo Park, 1998.
5. Pelczar, Chang, Krieg, Microbiologia — conceitos e aplicag6es, Makron Books, 1996.

Métodos de ensino e de aprendizagem

Exposi¢éo tedrica dos conceitos fundamentais referentes a cada um dos temas programaticos da disciplina, relacionando a teoria com alguns exemplos e aspetos
praticos. Nas aulas praticas laboratoriais, realizacdo de um conjunto de trabalhos laboratoriais e elaboragdo dos respetivos relatérios.

Alternativas de avaliagédo

1. Alternatival - (Ordinério, Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)
- Exame Final Escrito - 40% (Teste escrito.)
- Relatério e Guides - 30% (Grau de preparagéo dos trabalhos e relatérios dos trabalhos.)
- Trabalhos Laboratoriais - 15% (Teste de avaliagdo de desempenho laboratorial individual.)
- Prova Intercalar Escrita - 15% (Teste tedrico-pratico sobre conceitos laboratoriais.)
2. Alternativa 2 - (Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)
- Prova Intercalar Escrita - 15% (Teste tedrico-pratico sobre conceitos laboratoriais.)
- Trabalhos Laboratoriais - 25% (Teste de avaliagdo de desempenho laboratorial individual.)
- Relatério e Guides - 20% (Grau de preparagéo dos trabalhos e relatérios dos trabalhos (minimo de 3 trabalhos).)
- Exame Final Escrito - 40% (Exame tedrico.)

Lingua em que é ministrada

Portugués, com apoio em inglés para alunos estrangeiros
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